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Éleveurs de porcs et de bœufs, ils
proposent en vente directe leurs
viandes, toutes les charcuteries sont
maison sans allergène, ainsi que des
plats traiteurs et sans gluten. Un
savoir-faire artisanal et fermier au cœur
du territoire Mézenc Loire Meygal. 

Infos pratiques

Catégorie : Commerces et
alimentation

Boucherie Lou'Vergnas
C.C. Mézenc-Loire-Meygal 
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Description
Ces éleveurs de porcs et de bœufs sont également bouchers-charcutiers. Ils
proposent à la vente directe leurs propres viandes ainsi qu’une gamme complète de
charcuteries faites maison, sans allergènes, préparées artisanalement. 
En plus des produits bouchers, ils élaborent des plats traiteurs maison, disponibles
sur commande ou en vente directe selon les saisons.

Les produits proposés sont issus en grande majorité de leur propre élevage, et en
lien direct avec le territoire Mézenc Loire Meygal. On y retrouve notamment :
– Viande de porc fraîche, charcuteries variées et verrines maison
– Viande de bœuf
– Viande d’agneau
– Lentilles, cultivées localement
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Situation géographique
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Contact

5 place de la Mairie
43150 Laussonne
Tél. 06 59 41 35 82
saslouvergnas15@gmail.com
https://www.gaeclouvergnas.fr/

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Toute l'année le mardi, mercredi et jeudi de 8h30 à 12h30. Le vendredi de 8h30 à
12h30 et de 16h à 19h. Le samedi de 8h30 à 12h30. Fermé le lundi.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Espèces

Fiche mise à jour par Office de tourisme Mézenc Loire Meygal le 11/07/2025
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